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Forskellige workshops

Langelands Foedevarenet-
vaerk inviteres til at deltage i
workshops sammen med
Fodevarenetveerk fra hele
Region Syddanmark, hvor
du far vaerktgjer til at udvik-
le din virksomhed.

Har du lyst til sammen med
fodevarenetvarkene i Region
Syddanmark at deltage i kom-
petencegivende workshops og
blive bedre rustet til at arbejde
med fremtidens udfordringer?

Gennem en rekke workshops
udvikles en hvidbog om inno-
vation, produktudvikling og

forretningsudvikling.

Konkret arbejder Vaksthus
Syddanmark, sammen med de
lokale fodevarenetveark, pa at
etablere workshop med neden-
stdende indhold:

Sociale medier

Produktudvikling omkring
xbler (nordekokken)

HR pi lokal samfund
Eksport
Messetraning

Oplevelsesokonomi

Tang
E-handel
Velkomstcenter

Nordekokken med bar og
ked

Fodevarelovgivning + skat.

Eksterne konsulenter vil
blive koblet pa og de kompe-
tencegivende workshops
forventes gennemfort i 2014.
De aktuelle datoer udmeldes
lobende.

Workshoppen “Fodevarelovgivning + skat”

Langelands Fodevarenetvark
er tovholder pd Workshoppen
“Fodevarelovgivning + skat”,
som er planlagt til at blive
afholdt i september.

Hvor meget kender I til den
nuvarende lovgivning pa de 2
omrider?

For at kunne give deltagerne
det storst mulige udbytte og
hvis I allerede har sporgsmal I
tumler med, sa bedes I sende
sporgsmilene pa en mail til

bente@langeland.dk
FODEVARE
\& L/ KLYNGE

i
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Samarbejde om synliggorelse af kulinariske ruter

Etablering af konkrete samar-
bejder, hvor deltagerne far
mulighed for at blive besogs-
steder pa den kulinariske Fo-
devarerute samt udarbejde
fakta ark til produktguide og
busselskaber. Der kommer
indleg fra Hotel Svendborg
om, hvad de allerede gor for
at bringe deres gaster ud til
kulinariske producenter og

der gives inspiration til nye
ture rundt pa Fyn, Langeland
og Aro. Deltagerne far efter-
folgende tilbud om synliggo-
relse forskellige steder samt
gratis registrering pa App ”’
Smagen af Danmark”. Kurset
henvender sig til producenter,
hoteller, campingpladser, bed
& breakfast og busselskaber,
som i samarbejde vil vaere

med til at udbyde og lofte den

kulinariske turisme.

Den 4. juni 2014, kl 8.30-13.00
Pris 750 kr.

Tilmelding senest den 1. juni
2014 For yderligere oplysnin-
ger se vedhaftede eller kontakt
Kai Winter, Syddansk Fodeva-
reklynge pa 2944 0321 eller
kwi@vhsyd.dk




Bearproducenter soges!!!

Vazksthus Syddanmark soger
efter barproducenter, der vil
leegge ber og tid 1 at udvikle en
prototype pa en barprodukt.
Udviklingen foregar i samarbej-
de med en kok, en designer og
en trendspotter til noget helt
nyt, som kan szlges! Ingen jord-
barterter.

Hvad det end bliver, sa bliver
det anderledes og nyt. Vi forbe-
holder os ret til at udvalge hvil-
ke producenter og hvilke bzaer
der kan skabe vardi.

Selve udviklingsarbejdet skal
finde sted i juni, sa det kan pra-
centeres pd Kulinarisk Sydfyns
fodevaremarked 28. - 29. juni.

Har du sporgsmal til ovenstien-
de sa ring til Langelands Fode-
varenetvark, 6251 3505

Sidste KOIN-£ursus

Sa er der kun et hold tilbage,
og det er ved at vare sidste
chance for at komme pa det
meget roste KOIN-kursus,
hvor allerede 16 langelandske
virksomheder har deltaget.

Det er et 6 dags kursus, som
er fordelt udover 3 maneder,
2 dage med salg, 2 dage med
markedsforing og 2 dage med
kommunikation.

Du bliver helt skarp pa hvad
der gor din virksomhed speci-
el, hvordan du far fortalt dine
nuverende og kommende
kunder det, hvordan du mat-
kedsforingsmassigt rammer
dine kommende kunder og
med hvilke midler f.eks. Face-
book, Linkedin osv.

Kurset vil forega pa Svend-

borg Erhvervsskole, fra d. 11.
september og frem til d. 11.
november.

Skriv til Preben Johansen,
Turist- og Erhvervsforenin-

gen Langeland pa pre-
ben@langeland.dk eller ring
pé telefon 6251 3505 for at
hore mere eller for at tilmelde
dig eller tilmeld dig direkte pa
efteruddannelse.dk

Langelandsfodevarenetvark er et lokalt fodevarenetvark, hvis madl er at samle og dele viden og erfaringer med

hinanden fodevareproducenterne, fodevareivarksetterne, restauratorerne, bagerne, jordbrugerne, fiskerne og

kodproducenterne imellem. i skal stotte hinanden til at viderendvikle vores virksombeder, afsette vores pro-

dukter og udbrede kendskabet til de Langelandske fodevareoplevelser. Sanmmen skal vi oge vores kompetencer,

finde og dele ny viden og formidle den positivt videre.

Turist og erbvervsforeningen Langeland
Torvet 5
5900 Rudkobing

Telefon: 6251 3505
E-mail: langelandsfoedevarenetvaerk@gmail.con
www.langeland. dk

Kom og veer til
Langelands-
fodevarenetvaerk

Stottet af Ministeriet for Natur-
erhverv og EU
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Medlenmer

A & R Brewing Company
Bagenkop Fisk

Bagenkop Kro
Bolchepigen

Bostrup Strandgird

Cafe Skovsgard
Fiskekutteren Liljen SG23
Fiskerne i Spodsbjerg Havn
Fiski

Frugt og grent bod
v/Bodil Christensen
Frugtavler Peder Evald
Pedersen

Generalen v. Pichardts
Hedo's Bageri

Hotel Skandinavien
Humble Bageri

Humble Kro
Humblebageren i Bagenkop
Lundsgard Frugtplantage
Malby Glutenfri bred mix

Mosekonens Bod
Rubenlund Agro A/S
Schous frugt og gront
Skovsgaard Gods
Slagterpigerne
Snodeslagteren
Strandlyst Frugtplantage
Stryn@frugthave
Sebanke
Thummelumsen
Traneker slot og gods
Traneker Slotsmelle
Urtesalt v/Birthe Frandsen
havsmarkedet
Ohavets syltetoj
O-Lam

Anne Dall

Anne Mette Wandsoe
Gunvor Rosell

Lene Lautrup

Ulla Kristensen



