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Mpode med Coop om lokale fodevare

Den 6. juli deltog Bente i et mode med Coop
Modet som var arrangeret af Mikael Hansen
som i kender fra Kulinarisk Sydfyn. Fra Coop
deltog kok Claus Holm og Coops chef for
lokale ravarer Christian Christensen.

Coop er pi “frierfodder” de vil gerne have
flere lokale varer i deres butikker og de vil

gerne gore det lettere for Jer der har nogle
gode ideer at komme i dialog med Coop.

Der finde 2 slags Coop butikker: A og B.
A butikker kan selv bestemme, hvilke varer
de har pé hylderne.

En af deltagerne fortalte, at han leverer kod til
3 A butikker, men han kunne ogsa tenke sig
at levere til B butikker. Det fremgik at der var
et stykke vej endnu til, at de kunne lade sig
gore, men de 2 oplegsholdere gav udtryk for
at man skulle videre og de ville gore deres til
at det skulle Iykkes.

Christian fortalte, at da han tiltridte som chef

for lokale ravarer skulle de der leverede skrive
under pa en kontrakt der var pa over 30 sider,
den har han faet kogt ned” til 3 sider. Pa
Coops hjemmeside kan man finde den og vej-
ledninger. Man kan godt levere selv om man
har sma partier. Det er bare vigtigt for Coop at
der ikke er tomme hylder.

Da Coop startede med szlge faerdiglavede
mixed salater af forskellig art, havde de en fore-
stilling om hvor meget de kunne szlge — der
blev solgt 83% mere! Meget af salaten kommer
fra Holland, det ville vaere dejligt hvis det kom
fra Danmark.

Vil du vide mere, gi ind pd
www.cooplokalvarer.dk

1 modet deltog 2 firmaer der arbejder med Fo-
devareradgivning. De var meget tillidsvakkende
og fortalte at man for fa kroner kunne fa kon-
kret radgivning. Hvis der er interesse for det
arrangere vi gerne et mode med et af firmaerne.

Spirende Fodevareoplevelser

Vi har i et tidligere nyhedsbrev fortalt mere
detaljeret omkring Syddansk Fedevareklynges
nye udviklingsprogram, men vi vil lige benytte
til at fortalle kort om det igen, da det har
mange gode muligheder, der er fordelt pa 4
spor.

Flere Kvalitetssmagsoplevelser:

Styrk din virksomhed gennem autentiske op-
levelser, som kan omsattes kommercielt til
gavn for din bundlinje.

Bzredygtighed:
Sadan flytter du din virksomhed hen mod
bzredygtighed og oplevelser.

Internationalisering:
Sddan bliver eksport og oplevelser en integre-
ret og succesfuld del af din virksomhed.

Produktivitet:

Gor din virksomheds interne processer og sam-
spil med kunder og leverandorer til en del af
din konkurrenceevne.

Vil du med pi holdet eller blot hote mere om
programmets muligheder, sa kontakt Vaksthus
Syddanmarks projektledere i Spirende Fodeva-
reoplevelser. Kai Winter pd kwi@vhsyd.dk eller
Andteas Casar Moller Jensen pd ac@vhsyd.dk.




Projekt Detailhandel og ovrige erhverv i gadeplan

Markedet for detailhandel i dag og i fremtiden stir overfor ! N
nye strukturelle udfordringer og krav, som virksomhederne
skal tage hojde for i deres drift og udvikling. Dels den eks-
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plosive udvikling af e-handel. Kunderne i dag mangler ikke M « J

penge, men tid og overskud. Detfor valger et staerkt stigen- ,.:\I

de antal kunder at handle web-baseret.

Formilet med ”Projekt Detailhandel og ovrige erhverv i
gadeplan” er at skabe levedygtige erhverv i gadeplan
(detailhandel i bred forstand) med potentiale for vaekst og/
eller jobskabelse.

Projekt foregir pa Langeland, Fro og i Svendborg og lober .
frem til 2019 og man vil inddrage eksisterende relevante '
initiativer.

I vil blive lobende informeret om projektet, vil I allerede
nu vide mere kan I henvende Jer for yderligere oplysninger.

Langelandsfodevarenetvark er et lokalt fodevarenetvark, hvis mal er at samle og dele viden og erfaringer med
hinanden fodevareproducenterne, fodevareivarksatterne, restanratorerne, bagerne, jordbrugerne, fiskerne og kod-
producenterne imellem. Vi skal stotte hinanden il at videreudyikle vores virksombeder, afsette vores produkter

og udbrede kendskabet til de Langelandske fodevareoplevelser. Sammen skal vi oge vores kompetencer, finde og

dele ny viden og formidle den positivt videre.

Turist- og Erbvervsforeningen Langeland
Torvet 5

5900 Rudkobing

Telefon: 6251 3505

E-mail: preben(@/langeland.dk
www.langeland. dk

Kom og veer til

Langelands-
Stottet af Ministeriet for fedevarenetvaerk

Naturerhverv og EU
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A & R Brewing Company
Bagenkop Kro

Bette Jette v/Kim Nielsen
Bostrup Strandgard
Enghavegird vedr. Schou
Fiskekutteren Liljen SG23
Fiskerne i Spodsbjerg Havn
Fiski

Frugt og gront bod
v/Bodil Christensen
Frugtavler Peder Evald
Pedersen

Generalen v. Pichardts
Hedo's Bageri

Hotel Skandinavien
Humble Bageri

Humble Kro
Humblebageren i Bagenkop
Kutterfisk i Spodsbjerg
Lindelse Kro

Lundsgard Frugtplantage
Malby Glutenfri bred mix
Mosekonens Bod
Pletkaergard

Rubenlund Agro A/S
Skovsgaard Gods
Skovsgard Madmarked
Slagterpigerne
Snodeslagteren
Spisestedet Neptun
Strandlyst Frugtplantage
Stryne Gaardbutik &
Gaardcafe
Stryn@frugthave
SuperBrugsen Rudkebing
Sebanke
Thummelumsen
Tranckar Slot og Gods
Traneker Slotsmelle
havets Dexter
Ohavsmarkedet
-Lam

Anne Dall

Anne Mette Wandsoe
Gunvor Rosell

Lars Chr. Prytz

Lene Lautrup

Tove Iskov



