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Sd er det gode vejr og turi-
sterne kommet til Lange-
land. Vi haber alle er
kommet godlt igennem
coronakrisen og far en su-
per god sommer med mas-

ser af kunder.

Husk hvzs der er noget vi
kan bjelpe med i forbold
11l markedsforing af jeres
produfkter, sd skal I bare
kontakte Turist- og Er-
hvervskontoret for at hore
mere om dine muligheder.

Langelands Biavlerforening samler bi-
avlere i et faellesskab, der skal virke for
biavlens fremme. Vores medlemmer er
bosat fra nord til syd pa Langeland. De
fleste af vores medlemmer er hobbybi-
avlere med kun fa bistader, alle arbej-
der vi med stor respekt for biernes vig-
tige bestovningsarbejde.

Honningen, som bierne fremstiller af
den blomsternektar de indsamler, den
har mange nuancer i bade smag og far-
ve. Der er stor forskel pa honningen
fra et omrade til et andet pd Langeland,
og pa hvilket tidspunkt det bliver ho-

stet, forar, sommer eller efterar.

Nogle af vores medlemmer udvinder
honningen ved at presse vokstavlerne,
andre ved at centrifugere tavlerne, ogsa
det kan give en smagsforskel. Mange af
vores medlemmer har en lille sagsbod
ved vejen eller hos de lokale handlende.
Husk, at nar du keber lokal produceret
honning, sa kommer produktet fra be-
stovningen af dine og din nabos frugt-
traeer, sa det giver god mening at hand-

Sog et engangstilskud pa op til 35.000
kr. fra restaurantpuljen, hvis du har en
god idé, der kan skabe oget aktivitet 1
din restaurant, café eller bar.

Restaurantpuljen kan seges af restau-
ranter, caféer, barer mv., der fx gerne
vil tilbyde en rabat eller aftholde en
aktivitet, der kommer kunderne til
gavn i sommeren eller efteraret.

Langelandsfgdevarenetvark

le lokalt.

Pa vores

hjemmeside
www.LLBF.dk kan du se de steder pa
Langeland, hvor der forhandles lokal

honning.

En stigende tilgang af kvinder til vores
medlemskartotek har ogsd sat gang i
udviklingen af andre biprodukter som
f.eks cremer, lys og beewraps (erstatter
stanniol), 1 disse produkter bruges bier-
nes voks.

Pa adressen Slotsgade 95 i Tranekar
har vi i Langelands Biavlerforening
lavet en Besogsbigard, hvor vi formid-
ler viden om biernes fantastiske liv og
deres produkter

Et godt og varieret fodegrundlag er en
forudsztning for bier og andre insek-
ters trivsel. Vi kan alle hjalpe til, og for
at vise hvordan, laver vi i en bi- og in-
sektvenlig have pa vores omrade i Tra-
neker. Vi byder
velkommen 1 pe-
maj til
september.

rioden

Det kan vare, at du vil tilfoje en sarlig
ret til dagens menu, give halv pris pa
kaffe i en uge, atholde et musikalsk
event eller hyre en ballonkunstner til at
underholde dine yngste gaster.

Ansegningsfristen er den 21. juli 2021.
Kontakt Turist- og Erhvervsdforenin-
gen hvis du vil vide mere.



Hvor starter du med bzredygtighed? Hvor opnir du
den storste gevinst ved at satte ind? Og hvordan far
jeg formidlet det jeg gor til mine kunder?

Destination Langeland giver dig sparring om dine mu-
ligheder, og hjalper dig i gang med at tage hul pa dine
gronne ambitioner.

Kontakt os hvis du vil vide mere, eller er interesseret i
et mode.
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KVALITETS- LIGESTILLING
UDDANNELSE MELLEM KBNNENE

Er du allerede godt 1 gang med en bzredygtig omstil-
ling, men vil gerne arbejde mere fokuseret med fx
cirkuler okonomi eller FN's verdensmal?

Destination Langeland har varktojerne til at hjzlpe
dig videre og vil gerne skabe nogle netvark, hvor vi
sammen kan gore hinanden bedre. FFa indblik 1 finan-
sieringsmulighederne, sa vi kan hjalpe med at styrke
jeres baredygtige forretningsudvikling.
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Tor bamredygtig udviling

Langelandsfodevarenetvark er et lokalt fodevarenetvark, hvis mal er at samle og dele viden og erfaringer med

hinanden fodevareproducenterne, fodevareivarksatterne, restauratorerne, bagerne, jordbrugerne, fiskerne og kod-

producenterne imellem. Vi skal stotte hinanden til at videreudvikle vores virksombeder, afswtte vores produfkter

og undbrede kendskabet til de Langelandske fodevareoplevelser. Sammen skal vi oge vores kompetencer, finde og

dele ny viden og formidle den positivt videre.

Langelandsfgdevarenetvaerk

Turist- og Erbvervsforeningen Langeland
Torvet 5

5900 Rudkobing

Telefon: 6251 3505

E-mail: preben@destinationlangeland.dk
www.destinationlangeland.dk

Bedst i laeangden

Stottet af Ministeriet for
Naturerhverv og EU
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Bagenkop Kro

Bette Jette v/Kim Nielsen
Bostrup Strandgard
Calendula Permakultur
Den Gode Slagter
Enghavegard vedr. Schou
Fiskekutteren Liljen SG23
Fiskerne i Spodsbjerg Havn
Fiski

Frugt og grent bod
v/Bodil Christensen
Frugtavler Peder Evald
Pedersen

Generalen v. Pichardts
Hedo's Bageri

Hotel Skandinavien
Humble Bageri

Humble Kro
Humblebageren i Bagenkop
Hyben Vital

Langelands Biavlerforening
Lundsgard Frugtplantage
Malby Glutenfri bred mix
Pletkargard

Rubenlund Agro A/S
Skovsgaard Cafe’ og Gardbutik
Skovsgaard Gods
Snodeslagteren
Spodsbjerg kutterfisk
Strandlyst Frugtplantage
Stryne Gaardbutik &
Gaardcafe
Slikhuset-Rudkebing
Stryn@frugthave

Stxehrs Bageri
SuperBrugsen Rudkebing
Sebanke

Traneker Slot og Gods
Traneker Slotsmolle
Vandkants is - Lohals
Ohavsmarkedet

Anne Dall

Anne Mette Wandsee
Gunvor Rosell

Lars Chr. Prytz

Lene Lautrup

Tove Iskov



